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Witame Vaslk

SCHON,
DASS SIE DA SIND.

Verehrte Giste,

soweit Sie von Allergien
betroffen sind, sprechen Sie
uns bitte an.

Gerne geben wir Auskunft
iiber allergieauslésende
Inhaltsstoffe in unseren
Speisen.
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HERZLICH WILLKOMMEN

Wir mochten Sie ganz herzlich im
alten Offiziers-Casino« in Minden
begriiBen.

Unser Restaurant in historischem
Gebaude wurde Anfang 1900 von der
Stadt Minden fiir das kaiserliche Artille-
rieregiment errichtet und mit seinem
eigenwilligen Baustil erlebte es seither
die unterschiedlichsten Nutzungen.

Es diente u.a. der Industrie-und Handels-
kammer, beherbergte das stadtische
Altenheim sowie das Kommunalarchiv.

Das unter Denkmalschutz stehende
Gebaude wurde von seinen jetzigen
Eigentlimern mit viel Aufwand und
Idealismus wieder seinem urspriinglichen
Zustand angeglichen.

Seit 1986 erfreuen wir uns das histori-
sche Gebdude mit eigenem Charme als
Restaurant zu nutzen.

Um allen Gasten den Zugang zum
Restaurant zu ermdglichen haben wir
flir unsere Géste einen Treppenlifter
eingebaut.

Entsprechend dem auBergewdhnlichen
Charakter des Gebdudes mochten wir,
dass Ihnen der Aufenthalt in unserem
Restaurant Bohmerwald in angenehmer
Erinnerung bleibt.

GenieBen Sie unsere abwechslungs-
reichen Spezialitaten!

Wir wiinschen lhnen einen
'Guten Appetit:
Familie Daou und Team
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VORSPEISEN

»GruB aus der Kiiche«

Tomaten-Paprika-Chilli-Dip und Knoblauch-Dip

dazu servieren wir frisches Baguette

Prager Schinken

mit Sahnemeerrettich, dazu
servieren wir Brot und Butter
16,00 €

Lachs auf Kartoffelpuffer
serviert mit Sour Cream Dip
12,80 €

»Husar« Tartar Beefsteak”
gehacktes Rinderfilet

mit einem Schuss Cognac,
pikanten Gew(irzen und Ei,
serviert mit gerostetem
Graubrot

25,80 €

*Hummus« vegetarisch | vegan
Dip aus Kichererbsen,

Olivendl und Sesam,

mit Baguette

9,50 €

Topinky« Pikant

2 gerdstete Brotscheiben

mit frischem Knoblauch berieben
4,00 €

yCmundac«
2 Kartoffelpuffer mit frischem
Knoblauch berieben -

eine Empfehlung an alle Biertrinker!

4,80 €

Weinbergschnecken”

/2 Dutzend Schnecken lberbacken
mit hausgemachter Krduterbutter,
dazu reichen wir Toast

12,80 €

Karlsteiner Schnecken®

/2 Dutzend Schnecken

mit Gorgonzola-Sahnesauce
und Knoblauch Gberbacken,
dazu reichen wir Toast
13,80 €

Krabben

gebraten in WeiBwein-Zitronensauce
mit Knoblauch,

dazu reichen wir Toast

14,80 €

Topinky« Hahnchenleber

in Steinpilzsauce, verfeinert

mit frischem Knoblauch serviert
mit gerdstetem Graubrot

13,50 €

*enthdlt Alkohol



SUPPEN

SALATE

'Bramborova polévkat
feinwirzige Kartoffelsuppe
mit Steinpilzen und Sahne
verfeinert

8,00 €

Kréftige Rinderbriihe
mit Einlage
7,80 €

Leberknddelsuppe
original bohmische Art
7,80 €

»Cesnekova polévkat
pikante Knoblauchsuppe
nach altbdhmischem Rezept,
mit gerostetem Brot

7,80 €

Zelhackat
Sauerkrautcremesuppe

mit bohmischer Klobasse [Wurst],
verfeinert mit Sahne

8,00 €

»V zdravém téle zdravy duch.«

Ein gesunder Geist,
in einem gesunden Korper.

Gurkensalat

mit Essig € Ol oder
Joghurt Dressing
480 €

Tomatensalat
mit Zitronen-Olivendl
520 €

GroBer gemischter Salat
9,00 €

Gemischter Salat
mit Schafskise
16,00 €

Chefsalat

gemischter Salat

mit Rinderfiletstreifen
25,80 €

Prager Salat
gemischter Salat mit
Hahnchenbruststreifen
18,50 €

Alle Salate servieren wir
mit Essig und Ol oder
hausgemachtem Joghurtdressing



SPEZIALITATEN
VOM FISCH

FLEISCHSPEZIALITATEN
VOM GRILL

Forelle »BLAU«

mit Salzkartoffeln und
zerlassener Butter,
Sahnemeerrettich,

dazu ein gemischter Salat
20,50 €

Garnelen

gegrillt, mit gebratenem
Gemiuse und Knoblauchbrot,
dazu ein gemischter Salat
34,50 €

Lachsfilet

feiner Blattspinat und Butterreis
mit heller Dill Sauce, dazu reichen
wir einen gemischten Salat
27,80 €

Sie bevorzugen den Lachs
gegrillt? Unsere Mitarbeiter
notieren gerne lhre Wiinsche.

Steakplatte

1 Rindersteak, 1 Schweinefilet,
1 Schweinelachssteak,

frisches Gem{se, Krduterbutter
und Speckbratkartoffeln
24,50 €

Filet Platte”

3 Filetmedaillons mit Kase
Uiberbacken, dazu
Champignonweinrahmsauce,
frisches Gemiise und
Speckbratkartoffeln

23,80 €

Schaufel

1 Schweinelachssteak,

2 Lammkoteletts,

2 Schweinemedaillons und

1 Hacksteak, garniert mit frischem
Gemdise, dazu Pommes Frites,

Reis und ein gemischter Salat
31,50 €

Lammkarree

am Stiick oder einzelne Lammkoteletts,
gegrillt, mit Reis oder Pommes Frites,
garniert mit frischem Gemiise,

dazu ein gemischter Salat

29,80 €

Lammfilet

gegrillt, mit Speckbohnen und
Rosmarinkartoffeln serviert, dazu
reichen wir einen gemischten Salat
31,80 €

*enthdlt Alkohol



SPEZIALITATEN VOM SCHWEIN

Bohmerwaldtopf*
geschnetzeltes Filet in
Champignonweinrahmsauce

mit griinem Pfeffer, Champignons,
Speckbratkartoffeln oder Spatzle,
dazu ein gemischter Salat

22,50 €

»Moldau« Filetmedaillons

3 saftige Filetmedaillons

in Krdutersahnesauce mit Kroketten
und frischem Gemiise

22,50 €

Pressburger Braten

pikanter Schweinebraten mit
Dill-Gurkensauce, geschnetzeltem
Prager Schinken, bohmischen
Semmelknddel und einem
gemischten Salat

21,50 €

WepFovac

Schweinebraten in Natursauce
mit Sauerkraut und Semmelknddel
21,00 €

Prager Schinken

saftiger Beinschinken

-mit Liebe und Sorgfalt gekocht-
serviert in Mandelmeerrettichsauce,
dazu Semmelknddel und

ein gemischter Salat

21,00 €

*enthdlt Alkohol

Brno« Mahrische Spatzen

[Art Gulasch]

gewirfeltes Schweinefleisch

mit Majoran und Kiimmel

-nach einem mahrischen Rezept-
dazu Sauerkraut und Semmelknddel
21,80 €

Jagerschnitzel”

feines Schnitzel

mit Champignonweinrahmsauce,
Kroketten, dazu servieren wir
einen gemischten Salat

19,50 €

Paprikaschnitzel

feines Schnitzel mit gediinstetem
Gemdise, dazu Kroketten und ein
gemischter Salat

19,50 €



SPEZIALITATEN
VOM RIND

ARGENTINISCHE
RINDERSTEAKS

»Svickova« Perle der Kochkunst
zarter Rinderlendenbraten mit
Sahnegemisesauce, dazu reichen
wir bohmische Semmelknddel
und frisches Gemiise

24,50 €

*Houbova«

zarter Rinderbraten mit Steinpilzsauce,
-nach altbohmischem Rezept-

mit Zitronensaft, Zwiebeln und
Bauchspeck, dazu reichen wir
Semmelknddel und Speckrosenkohl
25,80 €

Karlsbader Topf*
geschnetzeltes Rinderfilet in
Champignonweinrahmsauce mit
griinem Pfeffer, Champignons,
Speckbratkartoffeln oder Spatzle,
dazu reichen wir einen
gemischten Salat

24,80 €

Tafelspitz

Rindfleisch im Gemuisebett mit
Krensauce [Meerrettichsauce],
Salzkartoffeln oder Semmelknddel
23,80 €

*%

Filetsteak [ca.250g]**

mit Krduterbutter, Gemuise
und Speckbratkartoffeln
37,50 €
Rumpsteak [ca.2509]**
mit Krduterbutter,
Speckbratkartoffeln

oder Pommes Frites,

dazu ein gemischter Salat
29,80 €

Rostenka Budvar [ca.250g]**
Rumpsteak mit geschmorten Zwiebeln
und griinem Pfeffer,

dazu Kartoffelgratin

32,00 €

Alternative Beilagen:
Kroketten oder Folienkartoffeln
mit Sour Cream.

Zu den Steakgerichten auf Wunsch:
pikante Pfeffersauce oder
Champignonweinrahmsauce.”

1,50 €

Die Grammangaben in dieser Karte
beziehen sich auf die Rohgewichte.

*enthdlt Alkohol



VEGETARISCH

DER KLEINE APPETIT

Gemiiseauflauf
verschiedene Sorten Gemise
mit Kartoffeln in feiner
Krdutersahnesauce,

mit Kése Gberbacken

14,50 €

Gemiisekartoffeln | vegan
Rosmarinkartoffeln mit gebratenem
Gemiise, dazu einen gemischten Salat
mit Zitronenolivenol

14,50 €

Omelett

zubereitet mit Schafskése,
dazu einen gemischten Salat
12,50 €

Auf Wunsch stellen wir lhnen
gerne weitere vegane oder
vegetarische Gerichte zusammen.
Bitte sprechen Sie uns an.

*enthdlt Alkohol

Topinky-Hahnchenleber

gebraten, mit Steinpilzsauce,

dazu reichen wir Speckbratkartoffeln
und einen gemischten Salat

17,80 €

Gebackener Camembert

mit Toast und Butter,

dazu Preiselbeeren und frische Friichte
13,00 €

Omelett

zubereitet mit Schinken,
dazu einen gemischten Salat
12,50 €

Bohemia®

Schweinemedaillons mit Kartoffel-
puffer, Champignonweinrahmsauce,
dazu ein gemischter Salat

17,00 €

Gegrilltes Hihnchenbrustfilet
mit Pommes Frites oder Butterreis,
dazu wihlen Sie Gemise oder
einen gemischten Salat

17,90 €

Kinderteller

Schweinelachssteak oder Schnitzel
mit GemUse, Pommes Frites

und einem Dessert

13,50 €



Fiir Thre private Gesellschaft
konnen Sie bei uns einzelne
Riume reservieren, auch
auBerhalb der Offnungszeiten.
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DESSERTS

WARME GETRANKE

Vanilleeis™

mit heiBen Himbeeren
und einer Sahnehaube
7,50 €

Vanilleeis™

mit heiBen Schattenmorellen
und einer Sahnehaube

7,50 €

Vanilleeis

mit heiBer Schokoladensauce
und einer Sahnehaube

7,50 €

»Moldau« Eisbecher

Walnusseis mit frischen Friichten
und Sahnehaube

9,00 €

yPowidl« - Tasche

gefillte Tasche mit Pflaumenmus,
Semmelbrdsel, Zimt und Zucker,
darliber zerlassene Butter

mit Sahne, garniert mit

frischen Friichten

10,50 €

»Briinn« Palatschinken®
Eierpfannkuchen mit Vanilleeis,
dazu heiB3e Schokoladensauce
und Sahne, garniert mit frischen
Frichten und Haselnlssen
10,80 €

*enthdlt Alkohol

Cappuccino
4,50 €

Latte Macchiato
4,80 €

Milchkaffee
4,50 €

Ein Glas Tee
verschiedene Sorten nach Wahl
3,00 €

Eine Tasse Kaffee
3,80 €

Espresso
320 €

Doppelter Espresso
4,80 €

Espresso Macchiato
3,50 €

yKazdy je svého Stésti striijcem.«

Jeder ist selbst fir sein
Glick verantwortlich.



APERITIFS

CHAMPAGNER
SEKT & PROSECCO

Campari | Orange
[4cl] 8,00 €

Sherry medium | secco oder cream
[5cl] 5,80 €

Martini | dry | weiB3
[5cl] 5,80 €

Martini | rot
[5cl] 5,80 €

Hugo | mit/ohne Alkohol
[03l] 7,50 €
[03l] 5,50 €

Aperol Spritz | mit/ohne Alkohol
[03l] 8,00 €
[03]] 5,50€

Kir Royal mit Prosecco
03] 850€

Wildberry Lillet Spritz
[03l] 850€

Fragen Sie nach
unseren Getrinken der Saison.

Glas Sekt
[0,11] 5,00 €

Glas Sekt mit Orangensaft
[0,1] 4,80 €

Prosecco Valdo | Piccolo fiir 2
[021] 12,00 €

Prosecco Valdo
[0,71] 34,00 €

Fiirst Metternich | Piccolo fiir 2
[021] 12,00 €

Fiirst Metternich

[0,71] 34,00 €
Champagner
[0,71] 95,00 €



SPEZIALITATEN AUS

LONGDRINKS BOHMEN & OSTERREICH
Whisky | Cola Slovacka borovicka Jelinek
8,50 € [ Wacholder]
[2c]] 4,00 €
Bacardi | Cola
8,50 € Karlsbader Becherovka
[2c]] 4,00 €
Gin | Tonic
verschiedene Sorten Kirsch Jelinek
ab 8,50 € [2c]] 4,80 €
Wodka | Lemon Slivovitz Jelinek
8,50 € [2c]] 4,00 €

Luhacovicka
[2cl]] 4,00 €

Alte Kirsche oder

Alte Marille oder

Alte Williams-Christ-Birne
Brennerei Thomas Prinz

im Holzfass gereift | 41%
[2cl]] 5,50 €

»Co muzes udélat dnes, odloz na
pozitfi a mas dva dny volno.«

Was du heute nicht besorgen musst,
das verschiebe auf morgen,
so gewinnst du einen freien Tag.



ALKOHOLFREIE GETRANKE

Wilsa« Bio Mineralwasser
[medium/still]
[0,751] 7,50 €

rLiz« Gourmet Wasser Elisabethen
[mit Kohlensaure/still]
[0,75]] 8,50 €

Wilsa« Bio Mineralwasser
[mit Kohlensaure/still]
[0,25]] 3,50 €

Coca-Cola | Flasche
[0,33]] 4,50 €

Coca-Cola

light oder Zero | Flasche
[033l] 4,50€

[0,51] 550 €

Fanta | Sprite | Coca-Cola | Krug
[0,51] 5,50 €

Fanta | Flasche
[0,331] 4,50 €

Sprite | Flasche
[0,331] 4,50 €

Malzbier | Flasche
[0,33]] 4,50 €

Spezi Mixgetrank

03] 450€ [05l] 550€

Orangensaft
[031] 4,80 €

Apfelsaft
03] 4,20 €

Apfelschorle
03] 400€ [05l] 5,50€

Verschiedene Schorlen mit
Kirschsaft | Johannisbeersaft
Rhabarbersaft | Maracujasaft
03] 450€ [05l] 590€

Ki-Ba | Banane-Kirsch-Saft
[03l] 4,80€

yThomas Henry« | Flasche
Bitter Lemon

Tonic Water

Ginger Ale

[021]] 4,00€



SPIRITUOSEN

Linie Aquavit
[2cl] 4,00 €

Aalborg Jubildums-Aquavit
[2cl] 4,00 €

Malteser Kreuz Aquavit
[2cl] 4,00 €

Fiirst Bismarck Korn
[2cl]] 4,00 €

Wodka Moskowskaja

[2cl]] 4,00 €
Remy Martin
[2cl]] 6,00 €
Calvados

[2¢l]] 4,00 €
Julischka

[2cl]] 3,00 €

Ramazotti oder Averna
auf Eis mit Zitrone
[4cl]] 5,50 €

Grappa
[2cl] 4,80 €

Sambuca
[2cl]] 4,00 €

Bailey's
[2cl] 4,50 €

Fernet Branca | Menta
[2cl] 4,00 €

Jagermeister
[2cl] 4,00 €

Underberg
[2cl] 4,00 €

Rum | Baccardi
[2cl] 4,00€

Whisky | Jack Daniels
[2cl] 4,80 €

Whisky | Chivas Regal

[2cl]] 6,00 €
Gin
[2cl]] 5,00€



FASS- &
FLASCHEN BIERE

ALKOHOLFREIE BIERE

Konig Pilsener vom Fass
[03l] 430€ [05l] 580€

Budweiser vom Fass
[03l]] 4,70€ [05l] 5,90€

Cerna Hora vom Fass [hell]
[03]] 4,70€ [05l] 5,90€

Cerna Hora vom Fass [dunkel]
[03]] 4,70€ [051] 5,90€

Cerna Hora Hefeweizen
Flasche
[05]] 5,30 €

Hefe Weizenbier
Flasche
[05]] 5,30€

Alster
03] 4,00€ [051] 4,90 €

Hefe Weizenbier alkoholfrei
Flasche
[051] 5,30 €

Kénig Pilsener alkoholfrei
Flasche
[0,331] 4,00 €

Tschechisches Bier
alkoholfrei [hell]
Flasche

[05]] 5,30€

»Kde se pivo vaff,
tam se dobfe dafil«

Wo man Bier braut,
da ldsst sich s gut leben!

»Nenechej zteplat pivo, vypij ho, anebo
ho dej nékomu, kdo si ho zaslouZi.«

Lass das Bier nicht warm werden,
trinke es oder gib es einem Wirdigeren,
damit er es trinkt.



OFFENE
WEISSWEINE

OFFENE
ROTWEINE

Griiner Veltliner | Dolle
Osterreich - trocken
[021] 8,00€

Grauburgunder

Emil Bauer
Deutschland - trocken
mit Duftaromen

[021 8,00€

Sauvignon Blanc | Gutgallé
Deutschland - trocken
lebhafte Aromen

[021] 7,80 €

Chardonnay | Gutgallé
Deutschland - trocken
feinfruchtig, lebhafte Sdure
von Zitrusfriichten

[021] 7,80 €

Riesling | Fiirstenfass
Deutschland - halbtrocken
[021] 7,50 €

Riesling | Gaisberg
Osterreich - trocken
fruchtig und vollmundig
[0,2]] 8,00 €

Lugana | Pratello

Italien - trocken

reife helle Frucht mit floralen Noten
[0,21]] 8,90 €

Rosé d' Anjou
Frankreich - aromatisch
frisch mit floraler Note
[0,21] 8,00€

Weinschorle
[031] 6,00€

Blaufrankisch
Osterreich Burgenland - trocken
[0,2]] 8,00€

Cabernet Sauvignon | Cote de Thongue

Frankreich - trocken
[02] 8,00 €

Lemberger | Fiirstenfass
Deutschland - halbtrocken
[0,2] 7,50

Barbera D' ALBA | Medaina

Italien - trocken

frisches Aroma, weich im Geschmack,
angenehme Saure

[02]] 9,50 €

Montepulciano | D'abruzzo
[talien - trocken

anhaltend, feine Frucht

[02]] 8,50 €

»Co Cech, to muzikant.c

Jeder Tscheche - ein Musikant.



WEISSWEIN FLASCHENWEINE

Griiner Veltliner | Dolle
Strassertal

Osterreich - trocken
frisches, junges Aroma
[0,751] 27,50 €

Riesling | Dolle
Gaisberg

Osterreich - trocken
fruchtig, vollmundig
[0,75] 26,50 €

Pouilly Fumé

Frankreich - trocken

feiner Duft, kraftiges, wiirziges
und mineralisches Aroma
[0,751] 40,50 €

Sauvignon Blanc | Alois Lageder
Italien - trocken

aromatisch, ausgewogen

[0,751] 42,50 €

Chardonnay | Alois Lageder
Italien - trocken

feinfruchtig mit lebhafter Saure
von Zitrusfriichten

[0,751] 39,50 €

Lugana | Bertani DAL 1857

Le Quaiare

[talien - trocken

reife, helle Frucht, mit floralen Noten,
seidige Struktur, zart und hell

[0,751] 38,00 €

Grauer Burgunder | Emil Bauer
Deutschland - trocken

Duftaromen von griinen Nissen

und Mandeln, sowie Birne und Ananas
[0,751] 27,50 €

Sauvignon Blanc | Klaus Gallé
Deutschland - trocken

frisch, fruchtig, in ausgereifter Art
[0,751] 27,00 €

Riesling | Fiirstenfass

Deutschland - halbtrocken
[0,75]] 25,50 €

ROSE FLASCHENWEINE

Rosé Pratello

[talien

elegante Komplexitat, frische Aromen
von Wald- und Johannisbeeren
[0,751] 29,50 €

Rosé d' Anjou

Frankreich

aromatisch - frische, florale Note
[0,751] 26,50 €

Rosé Zweigelt

Osterreich

spritziger Rosé mit floraler Note
und erfrischender Saurestruktur
[0,751] 26,00 €



ROTWEIN FLASCHENWEINE

Blaufrankisch | Dolle
Osterreich Burgenland - trocken
[0,751] 28,00 €

Lemberger | Fiirstenfass
Deutschland - halbtrocken
[0,75l] 26,00 €

Chateau Tour Haut-Caussan MEDOC
Frankreich - trocken

herzhafte Komponente, filliger Kérper
[0,751] 46,00 €

Chateauneuf - du - Pape
Frankreich - trocken

intensiv in der Farbe, weicher,
seidiger und eleganter Korper
[0,751] 66,00 €

Barbera D' Alba | NICOLON - D.0.C.
Italien - trocken

fruchtige Note, vollmundig

[0,751] 44,00 €

Guerriero della Ferres | Axienda Agravia
Italien - trocken

ausdruckstark mit dezenter Barriquenote
und Aromen reifer Friichte

[0,751] 52,00 €

Primitivo | Anniversario 62

Riserva D.O.P

Italien - halbtrocken

charakterstark und kraftig,

mit Aromen von Pflaume, Kirsche, Kakao
und Vanille

[0,751] 52,00 €

Montepulciano | D'abruzzo
Italien - trocken anhaltend
feine Frucht

[0,751] 29,50 €

Rioja | Cosme Palacio
Spanien - trocken
guter Kdrper, gehaltvoll
[0,751] 37,50 €

Lagrein DOC | Alois Lageder

ltalien - trocken

mitteltiefe, intensive kirschrote

Farbe, reiches, fruchtiges [Zwetschgel],
wirziges Aroma

[0,751] 44,00 €

Merlot Cabernet | Kesselring
Deutschland Pfalz - trocken
fruchtbetont mit Aromen

von dunklen Frichten und
wirziger Note

[0,751] 29,50 €

vKazdy, kdo je vzdy poslusny,
nikdy nebude vyjimecny.

Wer immer artig ist, wird nie groBartig.



AUF WIEDERSEHEN.

Es wird uns eine besondere Freude
sein, Sie bald wieder bei uns im
Bohmerwald begriiBen zu diirfen.

GenieBen Sie samstags auch unseren
Mittagstisch. Wir servieren Ihnen
kostliche Gerichte mit einer Tagessuppe
nach Art des Hauses.

Firr Ihre private Gesellschaft kdnnen
Sie bei uns einzelne Rdume reservieren,
auch auBerhalb der Offnungszeiten.

Sprechen Sie mit uns Gber die verschie-
denen Mdglichkeiten, die lhnen unser

Haus bietet.

Gerne beraten wir Sie.

A A
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BOHMERWALD
RESTAURANT



